Menus de la cantine Novembre 2025

Fruits et legumes Viandes, ceufs, poissons Produits laitiers Feculents et legumineux

Les viandes sont a 100% d’origine francaise. La majorité des produits sont des produits locaux.
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¥ fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européene a destination des écoles.
Tous les légumes sont lavés, préparés et cuisinés sur place, tout est « fait maison » sauf exception*
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