Fruits et legumes Viandes, ceufs, poissons

Menus de la cantine Mars 2025

Féculents et Iégumineux

Les viandes sont a 100% d’origine francaise. La majorité des produits sont des produits locaux.

@ Label IGP Indication Géographique protégée EiAgrlculture biologique

‘ '-%:' .fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européene a destination des écoles.
Tous les légumes sont lavés, préparés et cuisinés sur place, tout est « fait maison » sauf exception*

S péche durable ©5¥ Label Rouge *“ @ | abel AOP

Lundi 03 Mardi 04 Jeudi 06 Vendredi 07
Salade verte et noix Soupe aux champignons - Soupe de légumes
de chou-fleur et brocolis CEufs durs Radis noir B au saumon
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Lundi 10 Mardi 11 Jeudi 13 Vendredi 14
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Lundi 24 Mardi 25 Jeudi 27 Vendredi 28
Radis rose
Steak haché setieraves Brocolis a croquer
Haricots verts et Salade de lentilles™ Poulet auﬁcurry
aux poireaux™ .o
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Mousse au chocolat =

Lundi 31

Salade Coleslaw
Blanquette de veau
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